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KIRMIZI AYVA TATLISI

4 adet kigUk boy ayva
1 adet nar

1 su bardagi su

1 su bardagi toz seker

Ayvalar soyulur tam ortadan limon keser gibi bolundr.

Ici oyulur ve seker, su, nar ilave edilir videodaki gibi ve ocakta 30-40 dk pisirilir.

Bu esnada ¢ok buyUk tencere kullanmayin tam ayvalarin oturacagi sekilde bir tencere kullanin.

Ara sira ters duiz yapin her tarafinin pismesini saglayin.

Pisirirken mutlaka kisik ates kullanin.

Tencerenin de kapagi kapali olsun. En son ayvalar bir tabaga alindiktan sonra dipte kalan narlar stizgecten
gecirilir.

Kalan sosu da ayvalarin Gzerine dokulerek harika bir gériintl elde etmis olursunuz.
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