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KIRMIZI ASK MERDIVENI

250 gr sade kek un

15 gr kakao

bir fiske tuz

300 gr seker

150 gr margarin

2 adet yumurta

1 paket krema

40 ml st

1 cay kasigi vanilya esansi
2 tath kasigi kirmizi gida boyasi
1 yemek kasidi elma sirkesi
1 cay kasigi karbonat

1 paket kabartma tozu
Kremasi icin:

2 paket kremsanti

300 ml sut

Oda sicakligindaki margarin ve seker mikserle ¢irpilir. Teker teker yumurtalar kirilip girpilir. Krema sttle
kanstinilir.Ayri bir yerde un, kakao, tuz, kabartma tozu karigtirilip elekten gegirilir. U¢ seferde sivi karisim ve unlu
karigim ilave edilip karigtirilir. Ayri bir yerde karbonatla sirke karistirilip eklenir. Vanilya esansi yoksa 1 paket
vanilya ve gida boyasi da eklenir.Yaglanmis kek kalibina 22 cm gembere dokilir.Onceden isitilmig 170 derece
firnda pisirilir. Sogumaya birakilir. Pasta ipiyle 4 kat kesilir. Ayri bir yerde kremsanti tozuyla sit ¢irpilir. Ara
katlara ve Uzerine sivanir.
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