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KIRMA TAVUK KEBABI YAHNIS]

1 adet Keskinoglu Bituin Pilig

3 orta boy sogan(ince kiyiimisg)
Tuz

1 cay bardagi Ravika zeytinyag!
1 cay kasigi kirmizi pul biber

1 bag maydanoz(ince kiyiimig)
Taze ¢ekilmis karabiber

Temizlenmis Keskinoglu bitin pilici iki but, iki kanat ve ikiye bdlinmus kemikli gégdus olmak Uzere alti parcaya
bdlin. Pargalari bol su ile yikayip stizdrin. ince kiyilmig soganlarin Y4[2lind bir tiilbente koyup, sikarak suyunu
slizddrin. Tavuklari tuz ve sogan ile ovup, 1 saat bekletin. Izgaranizi yakin. Tavuklari izgara teline yerlestirip,
her iki tarafi da kizarincaya kadar pigirin. Bir kapta Ravika zeytinyagini kirmizibiber ile birlikte kizartin. Kizaran
tavuklari tencereye yerlestirin. Uzerlerine kalan soganlari katip, kizdirdiginiz yagi gezdirin. ince kiyllmig
maydanozu, tuzu ve biberi serpin. Uzerlerine iki (i parmak asacak kadar kaynar su ekleyip, tencerenin
kapagdini kapatin. Tencereyi orta atese oturtup 1 saat pisirin. Atesten alip, tuzunu kontrol edin. Bir kayik tabaga
aktarip sicak olarak servis edin.

© lezzetler.com tarif no:101312 « adi:Kirma Tavuk Kebabi Yahnisi « génderen:Saadet « indirme tarihi:21.05.2024 - 11:41


https://lezzetler.com
https://banuatabay.com
https://lezzetler.com
https://lezzetler.com/kirma-tavuk-kebabi-yahnisi-vt73921
https://img.lezzetler.com/yuklenen/kirma-tavuk-kebabi-yahnisi-101312.jpg
http://www.tcpdf.org

