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KIRMA TAVUK KEBABI

Omiir Akkor

6 adet aciimis kemiksiz tavuk budu

10 yemek kasi§i Komili Organik Sizma zeytinyagi
1 adet sogan

Targin

Karabiber

Kaya tuzu

Tavuk butlarini bir bigak yardimiyla parcalanmayacak sekilde ¢izik ¢izik yapin.

Sogani rendeleyin ve bir kasede tuz, karabiber ve targinla karigtirin.

Bu karigimi tavuklara giizelce yedirin ve 1 saat bekletin.

Bir saat sonra 1zgarada yahut dékim tavada Komili zeytinyagi strerek pisirmeye baglayin.
Ne kadar zeytinyadi yedirirseniz o kadar yumusak olacaktir.

Dilerseniz yanina pisireceginiz 1zgara sebzeyle servis edin.
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