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KIRMA TAVUK KEBABI

https://migros.com.tr

1 butin tavuk

2 sogan

1 yemek kasigi arnavut biber
100 gr. tereyagdi

1/2 demet maydanoz

1 cay kasigi karabiber

1 cay kasig! kimyon

Tuz

Su

1 sogan

1. Pargalara ayirdiiniz tavuk etlerinizin Gzerine bir bigak ile ¢izikler atin.

2. Sogan ve tuz ile iyice ovarak,15 dakika terbiye olmasi igin buzdolabinda bekletin.

3. Tereyadini yakmadan bir iki damla sivi yag ile karigtirarak bir tencerede kizdirin.

4. Terbiyeden ¢ikardiginiz tavuk pargalarinin Gzerindeki sogan rendelerini elinizle siyirarak tencereye atip her iki
yUzunun rengi degisinceye kadar kizartin.

5. Diger batlin malzemeleri tavuklarin Gzerine serpigtirin.

6. llik suyu ekleyip kisik ateste 20 - 25 dakika tencerenin agzi yari kapali sekilde orta ateste pisirin.

7. Tuzunu kontrol edip sicak olarak servis edin.
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