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KIRMA TAVUK KEBABI

Melcel&apos;t - Tabbahin (Mehmed Kamil 1844)
Tarkiye Yazma Eserler Kurumu Bagkanlidi Yayinlari

Bu dahi meghurdur.

Birkag¢ adet tavudu ba&apos;de&apos;t-tathir yirmi dért saat hi¢c olmaz ise on iki saat murQrunda her birini
ortasindan yarip kaide tzere keskin bicak ile cemi&apos; kemiklerini ba&apos;de&apos;lihrac irice kiyma
seklinde dograr gibi dilip lakin birbirinden ayirmamak veghi Gzre katedip tuz ve biber ve tar¢in ekip ve bir fincan
miktari sogan suyu serpip bir saat miktar terk edeler.

Badehu sislere nizamlica gecirip iptida gayet hafif ateste muttasilan gevirip kizarmaya bagladikta bir miktar
erimis tereyagi ni tavuk yelegiyle tamam pisinceye kadar til& edip bu usulll terk etmeyeler.

Gayet yumusak olmasina baisdir ve levni dahi giizel olup cimle kebaplardan rana olur.

© lezzetler.com tarif no:154833 « adi:Kirma Tavuk Kebabi « génderen:Yemekhane ¢ indirme tarihi:07.04.2025 - 20:36


https://lezzetler.com
https://banuatabay.com
https://lezzetler.com
https://lezzetler.com/kirma-tavuk-kebabi-osmanli-vt17306
http://www.tcpdf.org

