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KIRMA (KAHRAMANAMARAS)

Su 1+1/2 su bardagi 300 gr.

Duru Pilavlik Bulgur 1 su bardagi 160 gr.
Pekmez 1+1/2 su bardagi 375 gr.
Cevizigi 1/2 su bardagi 50 gr.

Tencereye 6lclli su konur,kaynayinca bulgur ilave edilir.Kisik ateste bulgur yumusayincaya kadar
pisirilir.Pekmez konup karistirilir ve ocaktan alinir .Soguyunca dévilmus ceviz ilave edilip karistirilir ve kaselere
dokalerek servis yapllir.(K.K.Karageng)

Not: Tarif Kahramanmaras yoresinden alinmistir. Ceviz, icine konmayip Uzerine serpilir. Kirma yazin
yapilip(ceviz konmadan) bir kaba basilarak saklanir. Kigin, yagda pisiriimis yumurta ile bir miktar kirma
karistirilarak yenir.
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