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KIRMA BOREGI

2 Yemek Kagi§i Sana Hamurisi
250 gr Lor Peyniri

1 Cay Kasigi tuz

1 Adet yumurta

4 Yemek Kasi§i sivi yag

5 Adet yutka

3 Kase yogurt

ONGCELIKLE SANA YAGINI ERITIP ILIK HALDE iKEN 1 KASIK TEPSININ iGINE SURUP KALANINI
YOGURDUN IGINE EKLIYORUZ, YUMURTA,SIVI YAGI VE TUZUDA YOGURDUN iGINE EKLEYiP ONLARI
GUZELCE KARISTIYORUZ. DAHA SONRA YUFKALARIN HER BIRISININ YARISINA KADAR BU SIVI
MALZEMEY| FIRCA ILE SURDUKTEN SONRA UZERINE LOR PEYNIRI KOYUP YUFKANIN KALAN YARIM
KISMINI UZERINE KAPAK GIBI KAPATIYORUZ. SONRA ELIMIZ ILE YUFKALARI BUZUYORUZ SONRA
YUFKAYI 5 ESIT PARCAYA BOLUP FIRIN TEPSISINE YAN YANA DIZIYORUZ. TUM YUFKALARA AYNI
ISLEMI UYGULUYORUZ.EN SONUNDA KALAN SIVI MALZEMENIN TAMAMINI YUFKALARIN UZERINE
DOKUP FIRINDA UZERI KIZARANA KADAR PISIRIYORUZ.
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