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KIRLANGIC BALIGI CORBASI

1,5 kilogram kirlangi¢ baligi

Yeteri kadar su

1 adet sogan

1 adet patates

2 adet pirasa

2 adet havug

2 adet defne yapragi

1 adet kerevizin kdkd, yapragi ve sapl
Tuz

Karabiber

Tencereye 5-6 su bardadi su koyun ve kaynamaya birakin. Sonrasinda tencerenin igine biitiin sogan,
dilimlenmis pirasa ile havug, kilp dogranmis patates, defne yapragd, kiyilmis kereviz koku, kereviz yapragi ve
kereviz sapini da ilave edin; tuz, karabiber ekleyin.

Sebzeler yumusamaya baslayinca igine ayiklanmig baliklari ekleyin ve bu sekilde 10-15 dakika pistikten sonra
sogan ve baligi icinden ¢ikarin. Baligin beyaz etini ayirip, tekrar gorbanin igine ekleyin.

Gorbaniz bir tagim daha kaynadiktan sonra sicak olarak servis yapin.
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