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KIRLANGIC CORBASI

1 adet irice kirlangi¢ balidi
5 su bardagi su

2 adet kuru sogan

2 yemek kasigi un

3 adet yumurta sarisi
Yarim ¢ay bardagi zeytinyag!
1 adet patates

1 adet havug

1 adet kereviz

1 adet limon suyu

1 demet maydanoz

Tuz

Karabiber

Baligi temizleyin ve yikayip tencereye alin. Uzerine 5 su bardagi suyu ekleyin. Soganlarin kabuklarini soyup
butiin halde tencereye koyup, Uzerine tuzunu ekin ve 20 dakika boyunca pigirin. 20 dakika sonunda baligi
kevgirle tencerenin icinden alip, kilgiklarini ¢ikarip didikleyin.

Ayri bir tencerenin igine havug, kereviz, pismis olan sogani dograyin ve az énceki balik suyunu stizerek koyun
ve pigirin. Pigtikten sonra bir miktar un ile suyu eritin ve tencerenin igine dékin, karistirin. Balik corbasinin suyu
kivamini alinca i¢ine didiklediginiz balidi da ilave edin ve karistirin.

Bu esnada bir corba kasesinin igine yumurta sarilarini koyun ve ¢orba suyundan biraz ekleyerek ¢irpin.
Ardindan ocaktaki corbanin igine ilave edip karigtirin. En son olarak maydanozlari kiyin ve zeytinyagi, limon
suyu, karabiber, tuz esliginde balik gorbasinin igine ilave edin ve 5 dakika daha kaynatip ocaktan alin. Sicak
sicak servis edin.
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