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KIRLANGIC CORBASI

Kirlangi¢ baligi , 300 gram (orta boy bir adet)
Vs adet limon

1 corba kasigi sirke

4 dis sarimsak

1 adet patates (iri)

1 adet kuru sodan 1 ¢orba kasigi tereyag,

Y2 ¢ay bardag piring

Y2 demet dereotu (veya maydanoz)

tuz

karabiber

Yapiligt:

Bir tencerenin icine baligi koyup suyla doldurun.icine 1/4 limon,1 gorba kasigi sirke ile yeterince tuz koyup
kaynatin. Kaynamaya bagladiktan 5 dakika sonra baligi tencereden alip kilgik ve derilerini ayiklayip kliglk
pargalara ayirin. Suyunu ¢orbada kullanmak tzere ayirin.

Tavada tereya@ini eritin. Ince dilimlenmis sodani tereyadinda, yumusayana kadar pisirin. K¢tk kipler halinde
dogranmig patatesleri de ilave edip pisirin. Karigimin tamamini ayirmis oldugunuz balik suyuna ekleyin.
Baliklarla birlikte pirinci de ilave edin.

Tencereye dogranmis dereotu ilave edip hafif ateste 15-20 dakika pisirin.

Not:

1. Limonu, ¢orbayi icerken istege gbre sikmaniz tavsiye olunur.

2. Gorbayi indirdikten sonra, ayri bir kasede bir yumurta ile bir limon suyunu ¢irpip terbiye olarak ilave
edebilirsiniz.

Gorbaya uygun diger baliklar: _ )
Balik corbasi her baliktan yapilabilir ancak asagidakiler en iyi lezzeti verir. Iskorpit, Adabeyi , Oksliz, Tranga
(kafasl), Lagos (kig¢uk boy)
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