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KIRLANGIC BALIGI CORBASI

istanbul Biiyliksehir Belediyesi

300 g kirlangi¢ balig

1-2 dis sarimsak(ezilmis)

1 su barda@i hazir garnitir (bezelye/havug/patates karigimi)
1/2 adet sogan

1 yemek kasigdi tereyadi

2 yemek kasigi un

1 yemek kasigi limon suyu

1 adet yumurta

Tuz

Karabiber

Balik ayiklanip yikanir.

Bir tencereye balik, Gzerini értecek kadar su, sodan, karabiber taneleri ve tuz konularak balik hazir olana kadar
pigirilir.

Balik pistiginde bu karisim siiziltr, sodan atilir, baliklar ise iyice ayiklanir.

Bir kapta una ballk suyundan azar azar eklenip topaklanmamasi igin karigtirilir.

Bu karigima balik, garnitir, sarimsakeklenerek birtencerede kaynatilir. Oda sicakligindaki bir yumurtanin sarisi
ile bir corba kasigi limon suyu bir kasede karistirilir. igine kasik kasik gorbadan konarak kasedeki karigsimin
sicakhdi corbaninki ile ayni olana kadar bu islem strdirdlir. Daha sonra kasedeki karisim tencereye bosaltilip
karigtirilir.

Not: Corbanin pisiriime asamasinda kereviz yapraklari ilave edilirse ¢ok hos bir aroma verir, safran ilavesi ile
glzel bir renk saglanabilir ayrica servis sirasinda dereotu veya maydanoz ilave edilebilir.
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