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KIRLANGIC CORBASI

2 orta boy kirlangi¢ baligi
4 bardak su

Tuz

1 adet kuru sogan

3 adet kiguk havug

1 adet patates

1 demet maydanoz
Birkag tane karabiber
1 cay kasigr kekik

1 adet defne yapragi
100 gr margarin

1 adet yumurta sarisi
1 cay kasigi karabiber
1 adet liman

1 corba kasigi un

Baligi ayiklayip yikayin, tuzlayin, bir kenara birakin. Suyu, tuzu, kiyilmis sogani, kabugu soyulup halka halka
kesilen havuglari, dérde bélinmis patatesi, maydanoz demetini (bagl olarak), birka¢ karabiber tanesini ve
defne yapragi ile baliklari tencereye koyun. 30 dakika kaynatin. Baliklar tencereden ¢ikarin, etlerini ki¢Uk kiguk
kesin, suyunu sizin. Margarini eritin, unu koyun. 5 dakika karigtirarak kavurun. Azar azar balik suyunu katin, bir
tagim kaynatin. Yumurtay ¢irpin, igine biraz balik suyundan koyun ve gorbanin igine dokin. Birkag dakika sonra
biberi, tuzu ve limon suyunu koyun. Baliklari, pismis olan patates ve havuclari ilave edin. Ustini maydanozla
susleyin.
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