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KIRLANGIC BALIGI CORBASI

2 Orta blyukluginde Kirlangic Baligi
4 Bardak su

Tuz

1 Sogan

3 adet kiiclk havug

1 patates

1 Yumurta sarisi

1 demet maydonoz

Bir ka¢ tane karabiber

2-3 fiske kekik

1 defne yaprag

50 gr. Tereyagi ve margarin
1 limon suyu

1 ¢corba kasigi un

Kirlangic baligini ayiklayiniz ve biraz tuzlayiniz, Gzerini kaplayacak kadar su i¢ine baliklari koyunuz.

Tuz, kiyilmis sogan, halka halka dogranmis havug, maydonoz demeti ayrica dérde bdlinmds sogdan, bir kag
tane karabiber, defne yapragi ile ates Uzerinde 30 dakika kaynatiniz.

Baliklar biraz yumusayinca tencereden gikariniz.

Kilgiklarindan ayiriniz ve etlerini kiigk kigik kesiniz.

Diger bir kap i¢inde yagi eritiniz, unu ilave ediniz, 5 dakika karistiriniz, kavurunuz ve tzerine yavags yavas balik
suyunu ilave ediniz (bir tagim kaynatiniz).

Ayrica bir kase icinde yumurtay ¢atalla ¢arpiniz.

Yumurtalar ¢arptiginiz k&seye biraz balik suyundan koyunuz ve gorbanin igine dékindz.

Bir kac dakika sonra biberini, tuzunu, limon suyunu ilave ediniz.

Daha 6nce hazirladiiniz fakat ki¢Uk kesilmis patates ve bir kag havug ilave ediniz, ince kiyilmis maydonoz
yapraklari ile susleyiniz.
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