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KIRLANE

1 blyUk kase su

1 cay bardag! yogurt

2 adet yumurta

1 tath kasidi tuz

1 cay bardagi siviyag

Alabildigi kadar un

100 gr beyaz peynir

1/2 paket tereyadi veya bitkisel margarin

Su, yumurta, siviyag, yogurt ve tuzu bir kapta karigtirin. Koyu kek hamuru kivamina gelecek sekilde un ilave
edin. lyice karisan hamuru yaglanmig orta boy tepsiye dékin. 200 Dereceli firinda kizarana kadar pisirin.
Finndan ¢iktigi gibi hemen bir ¢atal yardimiyla gapalar gibi hamuru tirtiklayin. Erittiginiz tereyagini gapalanan
hamurun Uzerine dékln. Peyniri de ufalayarak en Uste d6kin.
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