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KIRKOT CORBASI

1 su bardagi misir yarmasi

Yarim su bardagi haglanmig nohut
25-30 gram tereyagi

1 cay kasigi tuz

1 cay kasigi kirmizi pul biber

1 cay kasigi kuru nane

2 su bardagi yogurt

1 yemek kasigi un

6 su bardagi su

Misir yarmasini didukld tencereye alip 6 su bardadi suda haglayin.

Hasladiginiz nohutu da misirlara ekleyin.

Ocagin altini kisip 10 dakika kisik ateste pisirmeye devam edin.

Bu esnada yodurda un ekleyip glzelce ¢irpin.

Kaynayan ¢orbadan bir kepge alip ilistirdiginiz yodurtlu karigimi azar azar ¢orbaya ilave edin.
Gorbayi surekli karigtirarak 5 dakika daha pisirin.

Tuzunu da ekleyip ocaktan alin.

Tereyagini tavada kizdirip kirmizi biber ve naneyi ilave edin ve bir iki kez ¢evirin.

Biberli tereyagdini corbanin Gizerine gezdirip sicak servis edin.
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