B

—
i
4 &

r ™
"
é%@j Yiyiniz i¢iniz ancak israf etmeyiniz (Araf 31)
' ' Banu Atabay'in lezzetler.com Yemek Tarifleri Sitesi

KIRKAGAG KOFTESI

1/2 kg dana kiymasi (az yagh)
1 adet sogan

1 adet ekmek ici (bayat)

1 demet maydonoz

1 cay kasigi karabiber

1 cay kasigi tuz

Rendelenmis sodan,kiyma,ekmek ici,kiyilmis maydonoz,tuz ve karabiberi bir kapta karistirip yogurun.Kéfte
harcindan kiguk yuvarlak kéfteler hazirlayin.Kizgin yagda kizartip kaynar et suyuna ekleyin.1 dk. bekletip
slizerek servis tabagina alin.Yaninda yogurtla beraber servis yapin.
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