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KIRK SEMSEK (KILIS)

1 adet yumurta

1 tath kasidi pekmez

1 su bardagi su

1 tath kasigi tuz

Alabildigi kadar un

I¢icin:

1 cay bardag piring
Yarim kg yagsiz kiyma

1 adet kuru sogan

1 cay kasig tuz

1 cay kasig! karabiber

2 corba kasigi aycicek yag
Kizartmak igin: Zeytinyagi

Piring yikanir, tGzerine 1,5 su bardagi su konur ve ¢ok kisik ateste tamamen suyu ¢ekene kadar haglanir. Tavaya
yag konur, ince kiyilmis sogan ve kiyma konur orta ateste kiyma suyunu birakip cekene kadar kavrulur. Sonra
tuz ve karabiber eklenir, atesten alinir, haglanmig piringle birlestirilir. Hamur malzemesiyle kulak memesi
kivaminda bir hamur yapilir. 20 dakika kadar dinlendirilir. Sonra hamur iki pargaya ayrilir. Her parga oklavayla
olabildigince blylk ve ince agilrr. [k agilan yufkanin tizerime ceviz biytikliginde kime kiime i¢ konur. Ikinci
acilan hamur Uzerine kapatilir. Igler ortada kalacak sekilde kenarlarindan kesilir. Sicak yagda agik pembe renkte
kizartilir.
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