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KIRINTILI MANTAR SOTE

4 dilim bayat ekmek

20-25 adet orta boy mantar
1 adet kuru sogan

2 dis sarimsak

3 ¢orba kasiJi zeytinyadi
Tuz, pul biber

Bayat ekmekler kip seklinde dogranir. Mantarlar silinir, birka¢ parcaya kesilir. Sogan ince dogranir. Sarimsak
dovalir. Tencereye yagd konur. Isininca mantarlar atilir. 5'er dakika arayla sogan, sarimsak ve ekmek kipleri
atilir. Harl ateste surekli karistirarak hi¢ su kalmayana dek pisirilir. En son tuz ve pul biber atilir. 1-2 dakika
sonra atesten alinir.
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