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KIRINTILI DUT TATLISI

https://www.elele.com.tr

Hamuru igin:

4 su bardagi un

200 g tereyag (Kp kip kesilip, buzluga atiimis)
1 su bardag toz seker

1 yumurta

1/2 gay kagigi kabartma tozu

1 paket vanilya

Karadutlu harg igin:

500 g karadut

1/2 su bardag toz seker

Karadutlar sos tavasina koyun ve lizerine sekeri ilave edin. Yiksek isili ateste devamli karistirarak koyulasana
kadar pisirip ocaktan alin. Hamur i¢in un, seker, kabartma tozu ve vanilyayi derin bir kapta karistirin. Tereyagi
ve yumurtayi da ekleyip iki avucunuzun arasinda kirinti haline gelene kadar ufalayin. Elde ettiginiz kirintili
karisimi buzluga koyarak 10-15 dakika dinlendirin. Diger yandan 30x40 cm ebadinda bir firin kabinin dibine
pisirme kadidi yayin. Buzluktan gikardiginiz kirintili karigimin 2/3[2]tindi firin kabinin dibine yayin ve hafifge
bastirarak dizlestirin. Kenarda soguyan dutlu harci lizerine déktin. Son olarak kalan kirintilari dut harcinin
tizerine ddkuin ve énceden isitilmis 190 derecedeki firinda, lzeri kizarana kadar pisirin. llindiktan sonra
dilimleyip servis yapin.
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