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KIRINTI TATLISI

1 su bardagi su

250 gr. tereyad

1.5 su bardagi un

1 cay kasigi tuz

1 adet yumurta

Yarim ¢ay bardagi damla cikolata
1 ¢corba kasigi pudragekeri
Cikolata ve cilek sos

Su, tereyadl, un ve tuzu koyulasana kadar pisirin. lindiktan sonra yumurtayi karistirin. Buzdolabinda bir saat
bekletin. Hamurun yarisini patates ezicisine koyup, yagl kagit serilmis tepsiye ¢ikarin. Kalan hamuru ikiye ayirip,
ayni blydklUkte acin. Birine araliklarla damla ¢ikolata koyun, diger hamuru Uzerine kapatip, kiigik kaliplarla
kesin ve tepsideki hamurlarin tGzerine koyun. 180 derece firinda pisirip, soslarla servis yapin.
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