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KIRINTI TART

https://migros.com.tr

750 gram elma
225 gr. toz seker
200 gr. tereyad
1 tutam targin
375 gr.un

Tuz

100 gram tereya@i, 100 gram seker ve bir tutam tuzu genis bir kaba alin ve ellerinizle gok minciklamadan iri kum
taneleri gibi olana kadar birbirine yedirin.

Elmalari soyun, ¢ekirdeklerini ¢ikartin ve kabaca ¢ok buylk olmayacak sekilde kesin ve kalan sekeri,1 kasik
unu ve targini kanigtirin bu karisimi tereyagi ile yaglanmisg firina girebilen bir kaba koyun ve dizleyin.

Elmali karigimin Ustline un ve yagli taneleri kivamina getirdiginiz karigimi dokin Ustine hig bastirmayin.

180. dnceden 180 dereceye Isitiimig firinda Uzeri kizarana kadar yaklagik 30-40 dakika pigirin.

Biraz sogumasini bekleyip servis edin.
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