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KIRINTI MUHALLEBI

Muhallebisi i¢in:

1 litre st

1 paket krema

1 buguk su bardagi toz seker
3 yumurta sarisi

5 yemek kagidi misir nisastasi
2 yemek kasigi un

1 yemek kasigdi tereyadi

2 yemek kagidi labne

1 paket vanilya

Kirintisi igin:

1 bucuk su bardagi un

4 yemek kasigi tereyagi

1 cay bardadi pudra sekeri

1 cay kasigi tuz

Sosu igin:

3 adet yesil elma

1 kase donmus bdgurtlen

4 yemek kagigi bégurtlen receli
1 adet portakal

Mubhallebisi i¢in toz seker, stt ve yumurtalar tencerede dnce ¢irpin.

Ardindan ocagin altini agip, sirasiyla un, nisastayi ekleyip bir yandan ¢irpmaya devam edin.

Muhallebi kivamina geldiginde ocaktan alin ve vanilya, labne, tereyagi, kremay hizli bir sekilde ¢irpma teliyle
¢irparak kivamli bir hale gelmesini saglayin.

Kirintisi igin tereyadi bir sos tavasinda eritin ve unu, pudra sekerini ve tuzu ekleyerek sos haline getirin.

Sosu igin de regel harig, meyveleri kiip seklinde dilimleyip blender&apos;dan gegirin.

Sonrasinda regel ile birlestirip bir kenara alin.

Tdm agamalari tamamlanan malzemeleri bir servis kasesine sirasiyla muhallebi, kirintisi ve sosunu ekleyerek
sogumasi i¢in buz dolabina kaldirin.

Soguduktan sonra dilerseniz file bademi ve pudra sekeri lizerine serperek servis edebilirsiniz.
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