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KIRINTI HAMURLU SEFTALI DOLMASI

Malzeme:

4 adet seftali

30 gram toz geker

Sosu l¢gin :

45 ml su

60 gram toz seker

60 ml krema

Hamuru icin :

75 gram Bizim Mutfak Un

60 gram kahverengi toz seker
100 gram Bizim Mutfak Teremyag

Kirint hamur igin un, seker ve tereyagini karistirip topak hamur oluncaya kadar karistirin. Seftalileri yikayip
tepesinden kapak seklinde ¢ikartin. Gekirdegini temizleyip hafifce igini oyun. Seftalinin igini hafifge tozgeker
serpin. Kirinti hamuru i¢ine yayin. Onceden isitiimig 200 dereceye ayarli firinda kirinti hamur iyice kizarincaya
kadar pigirin. Firindan alin. Sos i¢in sos tenceresinde su ve tozgekeri karistirin. Kisik ategte strekli karigtirarak
karamel kivaminda pigirin. Ocaktan alip krema ile tereyagini ilave edin. lyice karigtirin. Firindan aldiginiz kirinti

hamurlu seftaliyi servis tabagdina aktarin. Istege gére vanilyali dondurma esliginde ve karamel sos ile servis
yapin.
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