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KIRIM KURDASI

100 gr kornigon tursu

100 gr tilsit peyniri

500 gr patates

100 gr Bezelye

2 adet havug

1 adet misir konservesi
Istege gére pancar tursusu
50 gr tereyagi

Istege gore biberli yesil zeytin
100 gr sosis

Istege gore ketcap

1 tutam tuz

Istege gbére mayonez

Patatesler haglanir, sicakken soyulup ¢atalla ezilir. Tereyagi, rendelenmis tilsit peyniri ve tuz eklenerek iyice
karistirilir. Yaglanmisg firin tepsisine yayilir. Uzerine haglanmig havug, (Kip dogranmig) bezelye, yine haglanip
yuvarlak dogranmis sosisler ve dilimlenmig biberli yesil zeytinler yayilir. Tilsit peyniri rendesi serpilerek peynir
eriyinceye kadar firinda tutulur. Firindan alinca minik dogranmig kornigon turgu, pancar turgusu, misir taneleri,
ketgap ve mayonezle suslenir. Uzerine tursuyu koyabilirsiniz.
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