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KIRIK PIRINGLI BORULCELI PILAV

2 su bardagdi kirik piring
Yarim su barda@i bérllce
4 su bardag et suyu

2 yemek kasigi tereyagi
Tuz

Bérulceleri bir gece 6nceden islatin. Ertesi glin haglayip suyunu sizin. Tereyagdini tencerede eritin. Suda
bekletmeden piringleri ilave edin. Uzerine bdrllceleri ekleyip 4 dakika kavurun. Tuz ve et suyunu ekleyip
tencerenin kapagdini kapatin. Orta ateste kaynayincaya kadar pisirip ocagin isisini diigdriin. 10 dakika daha
pisirip yarim saat dinlendirin. Ilik servis yapin.
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