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KIRIK KIRAK

150 gr margarin

1 kgun

1 su bardagi su

1 paket instant maya
1 tath kasidi tuz

1 tath kasigi seker

Ik su, maya, seker bir kabin iginde eritilir. Uzerine yumusak margarin, tuz ve un eklenir, yogrulur. Hamur 1 saat
dinlendirilir. Hamurdan ceviz kadar pargalar alinir, kalem gibi cubuk yapilir. Yaglanmis tepsiye siralanir. Yaklasik
yarim saat tepside bekletildikten sonra énceden isitiimig 160 derece firnda pembelesene kadar pisirilir. Firindan
¢iktiktan sonra soguyana kadar acikta bekletilir.
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