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KIRIK HELVASI (EDIRNE)

Edirne il Kiltiir ve Turizm Mudarligi

1,5 Olgek irmik

1,5 Olgek Seker

1,5 Bardak Su

Yarim Paket Margarin
Yarim Bardak sivi Yag

Once sivi yag sonra margarin yarim eriyene kadar irmikle karistirilir.

Kisik ateste yarim saai kavrulur. Sicak suyu ilave edilir. Sonra 5 dakika karigtirilir.
Seker ilave edilir. 10 dakika daha kaynatilir.

Ocak kapatildiktan sonra kabarmaya birakilir, 30 dakika sonra servis hazirlanir.
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