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KIRIK BISKUVI PASTASI

1 paket pdtibér biskivi
2 corba kasiJi kakao

1 cay bardadi seker

2 ¢orba kasig margarin
1 ¢orba kasigi un

3 su bardagi su

Uzeri icin:

1 paket kare ¢ikolata

1 su bardag st

Su, kakao, seker, un ve margarin bir tencereye konur. Tencere atese oturtulur. Devaml karistiarark fokurdayan
kadar pisirilir. Atesten alinir. Daha sicakken iri kinlmig biskGviler ilave edilir, glizelce karigtirilir. 26 cm ¢apinda
bacasiz bir kek kalibi yaglanir. Hazirlanan kirik biskavili karigim dokulir ve kagigin arkasiyla diizeltilir. Diger
yanda cikolata kirilir, bir kaba birakilir. Uzerine kaynar vaziyette ki stt dokulir. Hemen karistirilarak cikolatanin
tamamen erimesi saglanir. Biskivili karisimin Gzerine dékilUr ve yayilir. Soguyunca kaliptan ¢ikarilir, tiggen
olarak kesilerek servise sunulur.
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