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KIREMITTE SEBZELI KOFTE

Hanife Acik

350 Gr. Kiyma

1 Yumurta

Yarim Gay Bardagi St
2 Sogan

Yarim Gay Kasig Karbonat
Tuz

Karabiber

Uzeri Igin:

1 Kase Mantar

2 Patlican

1 Kabak

5 Domates

3 Dis Sarimsak

Taze Kekik

Zeytinyad!

Tane Karabiber

Tuz

Kasar Peyniri

Kiymayi karigtirma kabina alin. Uzerine soganlan rendeleyin. Karbonati, yumurtayi ve siiti ilave edin. Tuzunu ve
karabiberini de ekledikten sonra iyice yogurun. Yaglanmig kiremite alin. Elinizle iyice bastirin. Onceden isitiimis
180 derecelik firinda pisirin. Mantarlari, sarimsagi ve kaba@i ktiguk kiiclk dograyin. Tavaya siviyag dékan.
Sarimsaklar hafif kavurduktan sonra mantari ve kabagi ekleyin. Patlicanlari dograyin ve ki¢uk kigik dograyin.
Tavaya ilave edin. Domatesleri de kligUk kiglk dograyin ve tavaya alin. Tane karabiber ve tuzunu dékan. Altini
kapattiktan sonra taze kekigini koyun ve karistirin. Firindan ¢ikan kiremitte kéfteyi ocagin Gzerine alin. Uzerine
sebzeli harci dokin. Kip kip dogranmis kasar peyniriyle Ustini kaplayin. Isinmaya baslayinca tekrar firina alin.
Peyniri eriyip kizarana kadar pisirin.
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