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KIREMITTE SARIMSAKLI KOFTE

Yarim kg kuzu kiyma
4 dis sarimsak

1 adet ufak sogan

1 kahve fincani un

1 tath kasigi karabiber
1 tath kasidi tuz

Sos igin:

1 ¢orba kasigi salca

2 su bardagi su

1 ¢corba kasigi tereyagd

Sarimsak ezilir, sogan rendelenir, diger malzemeler eklenir bir kag dakika yogrulur. Sonra kayisi kadar pargalar
alinir, yuvarlanir ve yassilastirilir. Yaglanmis toprak, diiz glivece dizilir. 190 derece firinda yarim saat pigirilir. Bu
arada salga ve tereyadi kavrulur, su eklenir, bir tagim pisirilir. Kéfteler firindan alinir, sos gezdirilir. Tekrar firina
verilir. 10 dakika sonra servise hazir olur.
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