é%ij Yiyiniz i¢iniz ancak israf etmeyiniz (Araf 31)
Banu Atabay'in lezzetler.com Yemek Tarifleri Sitesi

KIREMITTE PIDELI KEBAP

1/2 adet lavas pide

300 gr dana eti

4 adet domates (rendelenmig)

1 yemek kasig ketcap

1 dis sarimsak

1,5 ¢ay bardag su

1 tutam reyhan

1 su barda@i kasar peyniri (rendelenmis)
3 cay kasigi tuz

3 yemek kagigi sivi yag

4 dal maydanoz (sUslemek igin)

Kugbasi et Gzerini gececek kadar su ekleyerek suyu ¢cekene kadar haglayin ve suyunu ¢ekince yag ve tuz
ekleyip kavurun. )

Bir tavaya siviyag koyup rendelediginiz sarimsagi kavurun. Ustline rendelenmis domatesi ekleyip kisik ateste
pisirmeye devam edin. Ketcap, tuz, su ve reyhani ekleyip hafif sivi bir sos kivamina gelinceye kadar pisirip
ocagin altini kapatin. )

Pideleri minik kipler halinde kesip kiremitlere paylastirin. Uzerilerine domates sosun yarisini paylastirin. Sosun
ustlne etleri onunda Ustline rendelenmis kasari paylastirip 200 derece firinda 15-20 dakika pisirin.

Fotograf "AyGolgesi" tarafindan gonderildi. 26.12.2014
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