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KIREMITTE PALAMUT

2 Yemek Kagigi Sana Klasik
1 Adet Domates

1 Tath Kagi§i tuz

2 Adet tatl biber

4 Dis sarmisak

1 Tutam maydanoz

100 gr kasar peyniri

1 Adet PALAMUT

1 Bas sogan

Sogan ve biber iri dogranir, 2 yemek kasigdi Sana Klasik ile sotelenir. Sodanlar hafif pembelesince, kemidi,
kilgiklari temizlenip kusbagsi dogranmis palamut, sodanlarin igine eklenir.5 dk soteledikten sonra,kiguk kiip
seklinde dogranmis domates eklenir ve 2 dk daha sotelenir. Son olarak tuz, dogranmis maydanoz,ikiye
bélinmUs 4 dis sarmisak eklenir,glzelce karigtirilir ve ocaktan alinir. Hazirlanan karigim kiremitlere alinir ve 200
derece firinda 20 dk pigirilir. 20 dk sonra Uzerine kasar eklenir, kagarlar eriyince kiremitte palamutumuz servise
hazir.

© lezzetler.com tarif no:84166 » adi:Kiremitte Palamut » génderen:metanet « indirme tarihi:02.05.2024 - 17:25


https://lezzetler.com
https://banuatabay.com
https://lezzetler.com
https://lezzetler.com/kiremitte-palamut-vt61904
http://www.tcpdf.org

