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KIREMITTE MANTARLI TAVUK

500 gr boletus mantari
500 gr kugbasi tavuk

2 yemek kasigi margarin
istege gobre ¢edar peyniri
1 adet limon suyu

1 tutam tuz

Alabildigi kadar su

Temizlenip yikanan boletus mantarlar limonlu ve tuzlu suda biraz haglanir. Kugsbagi tavuk margarin ile kavrulur.
Suyu slzllen boltus mantar da tavuklara ilave edilip bir sire daha kavrulur, tuzu damak tadina gore ayarlanir.

Gulveg kaplarina paylastirilip 1-2 kagsik sicak su ilave edilir. Uzerine ¢edar peyniri rendesi serpilir. cedar peyniri
eriyip kizarincaya kadar firinda pigirilir.llik servis yapilir
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