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KIREMITTE LUFER

MALZEMELER

4 |Ofer

10 mantar

2 sogan

3 corba kagigi margarin
1 corba kasigi un

2 corba kagsiJi sicak st
1 ¢corba kasigi su

YAPILISI

Baliklari temizleyip yiizgeglerini ve kuyrugunu kesin. lyice yikayip siizgege alin. Baliklarin {izerine 1-2 cm ara ile
bigakla kesikler atin. Tuz ve karabiber serpin. Mantarlari temizleyip ince ince dilimleyin. Sodanlari soyup kiyin.
Margarini bir tavada eritin. Unu ekleyip pembelestirin. Siitli ve suyu azar azar doklp karigtirarak ilave edin.
Koyulagincaya kadar pisirin.

Kiremit veya giive¢ kaplara baliklar yerlestirin. Maydanozu serpin.

Dogranmig mantar ve soganin baliklarin cevresine paylagtirin. Mantarlarin tGzerine besamel sosu ince ince
dokin. Onceden i1sitilmis 200 dereceye ayarlanmis firinda Uzeri kizarincaya kadar pisirin. Kiremitte sicak olarak
servis yapin.

Fotograf "feyza 15" tarafindan génderildi. 14.09.2014
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