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KIREMITTE LEVREK

300 gramlik levrek

1 sogan

2 adet yesil biber

8-10 adet ince dilimlenmig limon
1 adet domates

1 corba kasig zeytinyagi

1 tutam maydanoz

Kiremit firin kabinizi zeytinyagdiniz ile yaglayiniz, ve piyazlik ince ince dilimlenmis soganlarinizi kabinizin igine
ayiniz.

Iyyice temizlenmis olan levreginizin i¢ kismina bir iki dilim ince kesilmig limon, bir tutam maydanoz ekleyerek

kiremit kabinizdaki soganlarin tzerine koyunuz. Bu asamada karabiber ve tuz ile levreginizi tatlandirabilirsiniz.

Gekirdekleri gikariimis ve kabuklari soyulmus domateslerinizi ve yesil biberlerinizi iri pargalar halinde kiremit

kaptaki bog yerlere yerlegtiriniz.

Elinizde kalan ince dilimlenmig limonlari baliginizin Gzerine yerlestirin ve 200 derecelik firinda 20 dakika pigirin.

Uzerine ince dogranmis maydanoz serperek servis edebilirsiniz.

Not: Kiremitte levrege hazirlanma asamasinda istege goére ince dilimlenmis mantar ilave edebilirsiniz.
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