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KIREMITTE KOFTE

Koftesi igin;

500 gram kiyma

1 orta boy kuru sogan
2-3 dig sarimsak
Galeta unu

Kuru nane

Pul biber

Karabiber

Tuz

Sosu igin;

2 domates

1 yemek kagigi salca
2-3 dig sarimsak
Siviyag

Tuz

Karabiber

1 su bardagi su
Uzeri igin;
Rendelenmis kasar peyniri

Kiyma bir yogurma kabina alinir, Gzerine rendelenmis sogan ve sarimsak, galeta unu, nane, pul biber, tuz ve
karabiber eklenerek yogdurulur.

Kofte harcindan limon kadar kofteler alinip yuvarlanir. Isiya dayanikli firin kaplarina dizilir.

Sosu igin bir tavada sivi yag kizdirilir, dogrulanmis sarimsaklar eklenerek bir sire kavrulur.

Uzerine rendelenmis domates, salca, tuz, karabiber ve 1 su bardagi su konur, karistirarak ¢ok az kaynatilir.
Hazirlanan sos kiremitteki koftelerin Gzerine dokulur.

Kiremitler 200 derece firinda yaklasik yarim saat pisirilir.

Uzerlerine rendelenm|§ kasar peyniri serpilir, kasarlar eriyinceye kadar ¢ok az daha firinda tutulur ve kiremiti ile
beraber servis yapilir.

Not: istenirse kéfteler firina verilmeden dnce kizartilabilir. Bu durumda firinda pisme siiresi biraz daha kisalrr.
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