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KIREMITTE KASARLI MANTAR

100 gr kasar

50 gr beyaz peynir

1 cay bardagi krema

3 ¢corba kagiJi tereyad

300 gr mantar

1'er ¢ay kasidi tuz ve karabiber

Mantarlar yikayin ve dograyin.Tencereye aldiginiz mantarlara tuz atip suyunu birakip ¢ekene kadar pisirin. Arzu
ederseniz karabiber ekleyin. Daha sonra firin kabina aldiginiz mantarlarin Gzerini értecek sekilde sirayla beyaz
peynir, dogranmis tereyagdi ve rendelenmis kasar peyniri ile kapatip dilerseniz kasikla krema gezdirerek
Onceden isitilmig 180 derece firinda kizarana kadar pisirin.
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