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KIREMITTE KASARLI ALABALIK

50 Gr Sana Klasik
2 Adet yesil biber
4 Adet Domates

3 Dis sarimsak

1 Adet limon

2 Adet alabalik

6 Adet taze mantar

Once baliklarimiz temizlenir, yikanir ve tuzlanir.Biraz karabiberle ovalanir.Kiremit kaplarin ici SANA KLASIK ile
yaglanir, Gzerine kirmizi biber serpilir. Baliklar biri asagida biri yukari sekilde dizilir. Uzerlerine dogranmig
domates, biber, maydanoz, mantar konur. Sarimsaklar soyulup biitiin ilave edilir. Stislemek igin kenarlarina
ortadan kesilmis domates ve dilimlenmisg limon konur.Uzerlerine SANA KLASIK parca parga konur. 200 derece
firnda 20 dk. pisirilir. pismesine yakin kasar peyniride ilave edilir. 5 dk. daha kizartilir.
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