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KIREMITTE KALKAN

1,5 kg kalkan

2 ¢orba kasiJi zeytinyagi

2 dis ince kiyilmisg sarimsak

5-6 adet mantar

5-6 adet tane karabiber

1 ¢corba kasigi krema

Yarim c¢ay bardagi su, tuz

Uzerine:

1 cay bardadi rendelenmis kasar peyniri

Zeytinyaginda sarimsagi 2-3 dakika soteleyin. Mantar ve tane karabiberi ekleyip mantar pembelesene kadar
sotelemeye devam edin. Krema, su ve tuzu ilave edip 1-2 tagim kaynatin. Ayiklanmig ve dilimlenmis baligi
glvecin igine dizin. Uzerine mantarli harci bosaltin. Rendelenmis kagar peynirini serpin ve énceden isitilmis 180
derece firnda 15 dakika pisirin
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