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KIREMITTE HAMSI

Malzemeler:

Y2 kg. Hamsi

1 adet limon

3 adet yesil biber (aci olmasin)
10 adet defne yapragi

2 adet domates

2 demet maydanoz

Y2 ¢ay bardagi zeytinyagi

Tuz

Karabiber

Yapiligt:

Hamsileri, kafalarini kopararak ve kilgiklarini ¢ikararak fileto halinde ayiklayiniz; yikayip durulayiniz. Kapatip
bitin balik haline getiriniz. Domatesleri kip seklinde, yesilbiberleri de ¢ekirdeklerini ¢ikarip boyuna kesiniz, her
seridi U¢ pargaya kesiniz. Limonu ikiye bdldiikten sonra ince dilimler halinde dograyiniz. Maydanozu da ince
dograyiniz. Kiremite sirasiyla hamsi,domates, biber, dilimlenmis limon ve defne yaragini diziniz. Ustlerine
zeytinyadini ddkip maydanozlari serpiniz. 160-180 C derecedeki firinda 30 dakika pisiriniz.

Not: Arzu edenler zeytinyadi yerine tereyadi kullanabilirler. Daha lezzetli ancak daha agir olur.
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