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KIREMITTE BIBERLI BIFTEK

Posta Gazetesi

6 dilim biftek

4 corba kasIg! zeytinyad!
2 adet dolmalik biber

2 adet kirmizi biber
Yarim demet taze sodan
3 corba kasig! sivi yag

1 tath kasidi kignis

1 corba kasigi ezilmis sarimsak
1 corba kagig! kimyon
Yarim limon suyu

1 tath kasidi kirmizi biber
Tuz

Karabiber

Bifteklerinizi parmak seklinde dograyin. Sarimsak, kimyon, tuz, karabiber, kisnis, kirmizibiber, sivi yag ve limon
suyuyla karistirarak bir gece buzdolabinda bekletin.

Biberlerinizi ince ince dograyip zeytinyaginda soteleyin, dogranmis taze sogani ekleyin. Ayri bir tavada,
dilimlenmis etlerinizi soteleyin, biberlerle birlestirerek servis yapin.
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