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KIREMITTE KOFTE

Yarim kg kiyma

2 dilim bayat ekmek

1 adet kuru sogan

1 cay kasigi kimyon

1 cay kasigi karabiber
2 cay kasigi tuz

Sos:

1 ¢orba kasigi salca

1 su bardagi su

3 ¢corba kasidi siviyag
1 cay kagigi tuz

Uzeri icin:
Rendelenmis kasar peyniri
Domates

Biber

Sogan rendelenir, ekmek i¢i katilir ve bulamag yapilir. Diger kdfte malzemeleri eklenir, 5 dakika kadar yogrulur.
Misketten biraz blyUk kofteler yuvarlanir, 1zgarada pisirilir. 4 adet gliveg gibi toprak kap hafif yaglanir. Kéfteler
paylastirilir, yanina domates ve biber konur. Sos malzemesi karigtirilir, kbftelere gezdirilir. Kagar serpilir.
Onceden isitilmis 190 derece firinda kizarana kadar pisirilir.

Fotograf "Somuncu" tarafindan génderildi. 05.06.2023
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