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KIREMIT KEBABI

1 kg yagdh koyun kiymasi

3 adet sogan

300 gr domates (kabuklari soyulmus)
1 cay kasigi tuz ve karabiber

1 demet maydonoz (ince dogranmis)
1 cay kasigi kekik

Kuguk kiiclk dogranmis koyun etini bir kaba koyarak bagliyoruz. Daha sonra Soganlari, domatesleri, tuzu,
biberi ekleyerek, bu terbiyenin etlerle karigmasina 6zen gdsteriyoruz. ]

Onceden isitilmig 180 derece firinda iki temiz kiremit aliyoruz ve birini ters yatiriyoruz I¢lerine etleri koyarak
dlzgun bir sekilde yayiyoruz. Uzerlerine éteki kiremiti kapak seklinde kapatarak, bir tepsiye yerlestiriyoruz. ve
Finnda koyarak yaklasik 1,5 saat kadar pisiriyoruz.

Pisen kebabi firindan alarak, Ustteki kiremiti kaldiriyoruz. Daha sonra Biraz kuruca olan bu kebabi Uizerine ince
kiyilmis kekik ve maydanoz serperek servise hazir hale getiriyoruz.
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