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KIREMIT KEBABI

https://cook.com.tr

Domates 3 Adet

Misir Yagi 3 Gorba Kasigi

Sofra Tuzu 1 Tath Kasig

Dereotu 0.5 Demet

Sarimsak 3 Dig

Tane Karabiber 1 Cay Kasigi
Kuru Sogan 3 Adet

Az Yagl Kuzu Kugbasi 1 Kilogram
Taze Kekik 0.5 Demet

Taze Biberiye 0.5 Demet

Kuzu etlerinin marinesi i¢in Bir kaba kiigUk kuclk dogranmis kuzu eti konur.Siviyag ile sogan,
domates,sarimsak,tuz,karabiber eklenip kuzu eti terbiye edilir.

Pigirme Firin 180 derecede isitilir.Iki kiremit alinir, kiremitlerden biri ters yatirilip igine etler konarak diizgliince
yayilir.Uzeri cook yagl pisirme kagidi ile kapatilip Gzerine diger kiremit konup tepsiye yerlestirilir. Firinda 1,5
saat pisirilir. Firindan kebabi gikartip Ustindeki kiremit kaldirilir. Uzerine ince kiyllmis taze kekik, dereotu
serpilerek servis yapllir.
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