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KIREMIT KEBABI

Tugrul Savkay

1 kg. yagh koyun eti (kiicUk kugbagi dogranmig)

300 gr. sogan (ince kiyilmig), (3 orta boy)

300 gr. domates (kabuklari soyulup, ince dogranmisg), (3 orta boy)
Tuz

Taze ¢ekilmis karabiber

1 bag maydanoz (ince kiyllmig)

1 cay kasigr kekik

Eti bir kaba koyun. Soganlari, domatesleri, tuzu, biberi ekleyip, bu terbiyenin etlerle iyice kaynasmasi igin
elinizle biraz karigtirin. ) .

Firninizi 180°C’ye getirip, isitin. Iki temiz kiremit alin, birini ters yatirin. Igine etleri koyup, diizglince yayin.
Uzerine 6teki kiremiti kapak gibi kapatip, bir tepsiye yerlestirin. Firina strerek 1,5 saat pigirin.

Pisen kebabi firindan alip, Ustteki kiremiti kaldirin. Biraz kumca olan bu kebabi Gzerine ince kiyllmig kekik ve
maydanoz serperek servis yapin.
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