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KIREMIT KEBABI

900 gram orta yagli veya yaglh kemiksiz koyun eti
2 bas sogan

1 tath kasigi kekik

1 cay kasigi karabiber

1 cay kasigi yenibahar

1 cay kasigi tarcin

Tuz

1 kahve fincani domates salcasi

1 bardak et suyu

Orta yagl veya yagl eti kugbas! iriliginde pargalara dogramali. Sonra bunlari bol akarsuda iyice yikadiktan sonra
bir cukur kaba koymali. Ustline tuzunu, biberini, baharini, targinini ve kekigini serpmeli. Rendelenmis sodanlari
da katmali ve ovarcasina karistirdiktan sonra serince bir yere koyup iki saat kadar dinlendirmen. Sonra tekrar
karistirmali ve temiz bir kiremidin Ustline koyup yaymali. Kiremidi bir ikinci kiremitle rttiikten sonra bu
kiremitteki etleri kizgin firina koymali. Et ilik gibi yumusayip pisince kiremitleri firmdan ¢ikarmali ve etleri i¢inde
bir bardak ilik suda eritilmis domates salgasi bulunan bir firin tepsisine bosaltmali tepsiyi hemen firina koymali
ve bu kizgin firnda bes dakika tuttuktan sonra ¢ikarmali ve oldugdu gibi sofraya gétirUp servis yapmall.

Bazi kimseler ise kiremitleri firndan ¢ikarinca etleri tabaklara bélmekte Ustline bir - iki kasik kaynar et suyu
doékUp servis yapmaktadirlar.
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