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KIRECTE KABAK TATLISI

300 gram kadar sénmemis kire¢ Uzerine 3 litre suyu ekleyin. Kirecin erimesini saglayin.

Kiregli suyu Uzerinde tabaka olusana dek bir gece beklemeye birakin.

Ardindan olusan tabakay: atip kiregli suyu bulandirmadan kullanmaya dikkat edin. )

1 kilo kadar bal kabagd! ya da beyaz Hatay kabagini ince uzun sekilde dograyip kirecli suya ekleyin. Uzerini
kapatip yine bir gece beklemeye birakin.

Ertesi gtin kabaklar birkag kez duruladiktan sonra temiz suya yatirin.

Diger yandan 5 su bardagi su ve 5 su bardagi sekeri kaynatin.

Kaynayan serbete 1 ¢ay kasigi limon tuzu ekleyip 5 dakika daha kaynatip ocaktan alin.

Suda beklettiginiz kabaklari siiziin ve tencereye aktarin. Ardindan iliyan serbeti tizerlerine ekleyip tencerenin
kapag! kapali sekilde kisik ateste 2 saat kadar pismeye birakin.

Sire sonunda kiregte kabak tatlisi disi en ¢rtir, ici en yumusak haliyle tiketmeniz igin hazir olacaktir. Yanina
kaymak eklemeyi sakin, unutmayin!
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