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KARPUZ KABUGU RECELI (KIREC SUYUNDA)

1 Blyuk kalin kabuklu karpuz
1 Kg. toz seker

1 Limon suyu

1 Paket vanilya

Kireg suyu

1 Karpuz kabuklarinin dig yesil kismi ve iginde kalan kirmizilarn bigakla aliniz.

2 Beyaz kismini kligUk pargalara ayiriniz.

3 Kire¢ suyunda 1 saat bekletiniz.

4 Bol suda 8-10 kere yikayiniz.

5 Bir bardak su ile gekeri kaynatiniz.

6 lyice slizilmUs karpuz kabuklarini ilave ederek koyulasana kadar kaynatiniz.

7 Atesten almadan 5 dakika evvel limon suyunu ve indirirkende vanilyayi ilave ediniz.
8 Sogudugu zaman kavanozlara bogaltiniz.

Kireg suyu elde ediligi;
BuyUk bir tencerede 1 kg. sdnmemis kireci su ile iyice ezip bekletiniz. Kireg dibe ¢ékip su durulunca bu suyu
dékUp yeniden su koyunuz ve bu islemi 3-4 kere tekrarlayiniz. En son suyu alip kireci atiniz. Bu suyu kullaniniz.

© lezzetler.com tarif n0:43897 « adi:Karpuz Kabugu Receli (Kireg Suyunda) « génderen:fistik « indirme tarihi:08.04.2025 - 01:23


https://lezzetler.com
https://banuatabay.com
https://lezzetler.com
https://lezzetler.com/kirec-suyunda-karpuz-kabugu-receli-vt18902
http://www.tcpdf.org

