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KIREC KAYMAGINDA BEKLETILMIS KABAK TATLISI

THY Skylife

Malzemesi:

1 kg porsiyon seklinde kesilmis kestane kabagi
1 kg toz seker

200 ml su

1 yemek kasigi ceviz ici

25 g kaymak

Hazirlanisi:
Kesilmis ve soyulmus kabaklari iki saat kadar kire¢ suyunda bekletip iyice yikayin. Bir tencereye alip tizerine toz
seker ve suyunu ilave ederek bir saat kadar pisirin. Soguyunca ceviz igi ve kaymakla servis edin.
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